Risengrod

Vand.....coooooviiii e 1dl |1. Bring vandetikog ien gryde.
MaelK.....oooeieieiie, 1% liter |2. Tilsaet halvdelen af maelken og bring den i kog.
Gradris.......cccoeeeeeeveeeeinnnnnn. 180g |3. Drysrisene iunder omrgring. Tilsaet resten af maelken.
Salt.....ooo i, 2tsk  |4. Deemp til meget svag varme og laeg la pa gryden.
5. Kog grgden ved meget svag varme ca. 50 min. Rgr af og
til.
Groden ma ikke braende pa.
6. Sluk for grgden, og smag til med salt.
Kanelsukker (sukker blandet med kanel) | 7. Serveres med Kanelsukker, smar og saftevand.

Smor
Rgd saftevand




