Ris a la mande

Gradris......ccoeeeeviiiieeeeeeen 659 |1. Kog ris og meelk ved svag varme under lag ca. 50
MaelK.....ooeeeiiie Va liter minutter.
Vanilje.....cooooveiiiien V-1tsk |2. Rar sukker og vanilje i.
SUuKkKer......oooviiiiiiieeee, 1-2 spsk |3. Afkal graden.
Mandler.............cceeeennni. 50-75g |4. Smut mandlerne og hak dem. Rar dem i.
Piskeflgde..........ccooiiiini, 4dl |5. Piskfladen og vend den i grgden.

6. Seaet desserten koldt til den serveres.
Kirsebzaersovs 7. Serveres med varmt kirsebzersovs.




