Sunde pizzasnegle

Dej:

Lunkentvand.........ccocooveveiiiii...
SUKKET ...,

Fyld:

Tomatkoncentrat.........cccceveneeneit.
Groftsalt.......ovveeeeiiiiean
Peberfrugt i sma tern....................
Finthakket l@g........c.ccoooiiiiiiii.
Revet oSt.....coooviiieiiie,
Finthakket skinke.........c..cccccooo...

1. Rear geeren ud i det lunkne vand. Tilseet halvdelen af melet og
de gvrige ingredienser.
/Elt dejen til den er lind.
Dejen haever et lunt sted.
/It dejen igen, og rul den ud til en aflang firkant.
2. Kom tomatkoncentrat, salt og peber, peberfrugt og lag i en
skal. Lav det til en pure med blender.
Pureen smgres pa dejfirkanten og den drysses med reven ost.
3. Rul dejen sammen som en roulade, og skeer den i skiver af
ca. 172 cm.
4. Leaeg sneglene pa bagepladen med bagepapir og lad dem evt.
haeve tildaekket.
5. Bag sneglene midt i ovnen ved 180 gr. i en varmluftovn.
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Lunkentvand.........ccocooveviiii...
SUKKET ...,

Fyld:

Tomatkoncentrat............ccooeeeneenin.
Groftsalt......ooeveeeiei
Peberfrugti smatern....................
Finthakket l@g........ccoooveniiiinni.
Revet oSt....cooooiii e,
Finthakket skinke.........ccccoovevinia..

3 pk

6 stk

500 g
10 stk

5 sma ds

5 stk
3 stk
250 ¢
250 g




