Pasta med a@ggesovs

Pastaskruer........................ 200g |1. Pastaen koges al dente — ca. 10 min. vandet heeldes fra,
og pastaen laegges i et smurt teertefad.

Piskeflgde........cccccooeeeennnii Yaliter |2. Kog piskeflgden i en kasserolle uden lag i ca. 5 min. Rar

Aggeblommer.................... 3 jeevnligt i flgden, sa den ikke braender pa. Fjern

Revetost..........coeeeiiiini. 2 ss kasserollen fra varmen.

Salt 3. Skil &ggeblommerne fra hviderne ned i en lille skal og

Peber tilsaet osten.

4. Heeld lidt af den varme flade over i skalen og pisk
massen sammen. Tilseet lidt efter lidt resten af fladen, sa
sovsen bliver tyk.

5. Smag til med salt og peber.

Revet parmesanost............ 1%2ss |6. /AEggesovsen haldes over pastaen i teertefadet og
drysses med rasp eller parmesanost. Fadet saettes i
ovnen og grilles i 5 min., til overfladen er gyldenbrun.

Toastbrad.............ccccooel. 4 7. Pastaen serveres med Toastbrad.

skiver







