Lasagne

Lasagneplader...........c.ccoevvienennn.. 125 g
Oli€..niiiieeee e 1 spsk
o Ao 1 Lo T 1 fed
7 [ 1 stk
Oksekad........cccoovvviviiiiiiiiiieeee 250 ¢
Fldede tomater..................c.o...cool. 1ds
Tomatkoncentrat........................... 2 spsk
Bouillon.........cooviiiiii 1dl
Persille........oooeiviiiiii 1 spsk
Basilikum.........ccooooviiiii 1 tsk

Salt og peber

Bechamelsauce:
Margarine..........cooeeeviieiiiniiineeenn, 109
Hvedemel.........ccoooveiiii, 2 spsk
MaElK....ooeeeeeee e 4 dl

Salt og muskat
Revet ost.....coovvvviiiiii, 40 g

1. Pil og snit lagene. Knus hvidlgget.

2. Svits lagg, hvidlag og kad i olien. Hak persillen.

3. Tomater, tomatkoncentrat, bouillon, persille og krydderier
tilsaettes. Lad retten smakoge i ca. 15 minutter under Iag.

4.  Saucen: Smelt margarinen og rgr melet i. Tilsaet maelken lidt
ad gangen under piskning. Smag til med salt, muskat og ost.

5. Anret lasagnen lagvis i et ildfast fad, saledes: Sauce,
lasagneplader, kadsovs, sauce. - gentages flere gange, idet
der afsluttes med sauce.

6.  Stil retten lavt i ovnen, og bag den i 20 minutter ved 200 gr.
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500 g

1 kg
4 ds
2 ds

1 pk

2L
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160 g




