Kuvertbrod

Hvedemel........................... 250g |1. Mel, bagepulver, salt og sukker blandes.
Bagepulver........c..ccoooenn. 3 ts 2.  Smgr hakkes i.
Salt....ccoooi Yats 3. Melken heeldes .
SUKKer......ooiiiiiiiiiiieeean Vats 4. Dejen eeltes smidig.
Margarine..........cc.ccoeeeneennen. 25¢
MaelK......ooeeeiiiieeee e 1% dl
AEQ til pensling 5. Bollerne formes og pensles med zeg.
6. Bag bollerne midt i ovnen ved 225 grader i 8-10 min.




