Indianerragout "/kartofler og salat

til 4 personer

Indianerragout 1. Laget skeeres i skiver, brunes og tages op.

LB i 1stk | 2. Kgadet brunes

Margarine.............cccc...... ca.75g | 3. Gulergdderne rives groft og kommes i kgdet sammen
Hakket oksekad .................. 400 g med de brunede lag.

Gulergdder..........ccccceeennnee, 4 stk | 4. Vand, puré, salt og peber tilsaettes.
Vand.....cooooiiiiiie, 2dl | 5. Steger ca. 30 minutter.
Tomatpuré...........ccoeeeeenenn.. 1 dl

Salt...ccooooi, 1 tsk

Peber......ccooooiiiiiiii V2 tsk

Kartofler 6. Skreel kartoflerne, og kog dem i vandet til de er mgre
Vand (ca. Y2 time).

Salt.................. 1 tsk pr. liter vand

Kartofler.................. 3 stk pr. pers.

Salat 7. Skyl kinakalen og skaer den i fine strimler.

Kinakal ............ccceeoennnii Yahoved | 8. Bland med rosinerien skal, og drys sukker over.
RoSsINer......c.ovvviiieiiiiieeee, 2dl | 9. Pres citronen over salaten.
Citron.......cooeeiiii Va stk







