Gulerodssalat

Gulerodssalat

En klassisk gulerodssalat, som altid er populer.

Y5 kg guleradder

2 ®bler

Y4 dl rosiner

Y, citron

Y5 spsk sukker

1 spsk smagsneutral olie

Skyl, skrel og riv guleredderne fint. Skyl a&blerne og riv dem fint
rundt om karnehuset. Blandes med rosiner og en dressing lavet af
saften af citron, sukker og olie.

En klassisk gulerodssalat, som altid er populer.

Y kg guleradder

2 ®bler

Y4 dl rosiner

Y, citron

Y5 spsk sukker

17 spsk smagsneutral olie

Skyl, skreel og riv guleredderne fint. Skyl &blerne og riv dem fint
rundt om karnehuset. Blandes med rosiner og en dressing lavet af
saften af citron, sukker og olie.
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