Fastelavnsboller

Ca. 16 stk

Dejen 1. Hak margarinen i melet, og smuldr det sammen.
Mel ..., 6 dl 2. Rar geeren ud med vand og flade og tilseet sukker.
Margarine ........ccccoocevueeeennnn. 125 ¢ 3. Rar geerblandingen i melet, og sla dejen sammen, til
(€= Y TR 50 ¢g den slipper skalen.
Lunkentvand...............c.......... 1dl 4. Heev dejen i 20 minutter.
Flade ....ccoooveiiei, 1dl 5. Teend ovnen ved 200 grader.
SUuKKer......ccooovviiiiiiiien. 2 spsk
Fyld 1. /lt dejen, og form den til 16 boller.
Syltetoj 2. Lav en fordybning i midten, og kom syltetgj i den ene
Kagecreme halvdel og kagecreme i den anden halvdel af bollerne.
Sammenpisket aeqg til pensling 3. Heaev bollerne i 10 minutter.

4. Pensel med aeg, og bag dem i 15 minutter.
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