Fastelavnsboller

Ca. 15 stk

Dejen 1.  Geeren udrgres i den lune maelk. Ymeren blandes i, og
(€ 1= 2 759 de sammenpiskede ag tilsaettes.
MaelK ..o, 3dl 2. Smagrret findeles i mel og sukker, og salt og reven
D 1 41 Ya dl citronskal tilsaettes. Det kommes i gaerblandingen, og
FEQ i 3 stk dejen aeltes sammen.
7 171 (R 2259 | 3. Heaever tildaekket pa et lunt sted.
Mel ..o, 850-900 g 4. Dejen altes sammen igen og udrulles til en 1 cm tyk
SUKKer.....coooovvviiiiiiien 6 spsk plade. Den udskeeres i firkanter, der er 6 cm pa hver
Salt....oooii, Va tsk led.
Revet citronskal.................... 3 tsk
Fyld 1. Kagecremen laves efter opskriften pa pakken.
Hindbaermarmelade 2. Pa dejstykkerne leegges ca. V2 spsk fyld — marmelade
Kagecreme pa den ene halvdel af bollerne, og kagecreme pa den
AEg til pensling anden.

3. Hvert stykke foldes om fyldet.

4. Bollerne seettes med sammenfgjningen nedad pa en

bageplade med bagepapir. Evt. efterhaever.
5. Pensles med ag og bages ved 225 graderi 15
minutter.







